Nos Buffets

Tous nos buffets sont a volonté, faits maison et idéals pour :

Sortie d’entreprise

Fétes de famille

Enterrement de vie de jeune fille / de garcon

Fétes / Sorties diverses

Pour réserver prenez contact avec :

La Magie de la ferme Sarl

Famille Pierre-Yves & Fouzia Ducry
Le Bastillon 1

1563 Dompierre
info@magiedelaferme.ch
www.magiedelaferme.ch

026/675 45
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Buffet N°1

* Salade verte

» Salade de carottes a la cannelle

* Salade de pommes de terre

* Salade de tomates et poivrons grillés

* Tajine de boeuf aux pruneaux et aux amandes
Boeuf - pruneaux - amandes - ail - oignon - persil - coriandre

3 » Pastilla au poulet
Poulet - pate a warka (pate a pastilla) - oignon - amandes -  persil - ceufs
- sucre - cannelle

* Couscous T'Faya ou légumes (plat végétarien)
Semoule - oignon - pois-chiches - sucre - raisins secs

* Orangealacannelle
Chbakia
M'Semen au beurre et au miel
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CHF 57. - par personne
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Buffet N°2

* Salade verte

* Salade d’aubergines

* Salade de carottes Charmoula

* Salade de pommes de terre

» Salade de tomates et poivrons grillés

* Taniga M’arrakchia de Boeuf
Boeuf - pruneaux - abricots - raisins secs - dattes - sésames - amandes -
ail - oignon - persil - coriandre

* Tajine de poulet au citron et aux olives
Poulet - citron confit - olives - ail - oignon - persil - coriandre

* Couscous T'Faya ou légumes (plat végétarien)
Semoule - oignon - pois-chiches - sucre - raisins secs

e Orangealacannelle
¢ Briouates aux amandes
e M'Semen au beurre et au miel

CHF 62. - par personne
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Buffet N°3

* Salade verte

* Salade de concombres au basilic

* Salade de carottes M’Charmel

* Salade de pois-chiches

» Salade de tomates et poivrons grillés

* Taniga M’arrakchia d’Agneau
*F Agneau - pruneaux - abricots - raisins secs - dattes - sésames - amandes

- ail - oignon - persil - coriandre

e Tajine de poulet au citron et aux olives
Poulet - citron confit - olives - ail - oignon - persil - coriandre

» Seffa de vermicelles (plat végétarien)
Vermicelles - raisins secs - sucre - sucre glace - amandes - beurre -

£
E ) cannelle

* Orangealacannelle

* Créme ala marjolaine

i{ * Chbakia

* M'Semen au beurre et au miel

‘g CHF 65. - par personne
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